Liavenir est
au neuf degrés

YVES ROUQUETTE

ans avoir vraiment picolé, on peut avoir un foie de cir-
rhotique. Il a suffipourcade prendre desremédes ordonnés

parle médecin. C'est mon cas et ca me désole:voici bien quinze |

ans que je suis condamneé a l'eau de tous les jours, et au verre de
vin,unigue,du dimanche.

Bien d’autres,avecun foie en bon état,sont comme moi. Plus cava,
plus le vin pése lourd en alcool. On était hier a12.On est passé ai3.
Jusqu’otin'ira-t-on pas? '

Les gens hésitent a boire duvin a midi.Sur la route, c'est la contre-
danse garantie au-dessus de deux verres. Au bureau, a I'&cole, ou
devant l'ordinateur, c'est 'assoupissement qui vous guette, sans
compterlesgamma-gtet les transaminases quin‘arretent plusde
grimper.

Alorsvousvient levague al'ame, lanostalgied'untempsoutlevin
pesait peu et mettait de lajoie dans lavie. Ot l'on n’hésitait pas a
le faire golter, baptisé a forte dose par les enfants, puis un peu
moins, puis pas du tout. Ot il avait sa place sur les tables de la ca-
serne,de 'hopital,dulycee,de lacite
universitaire, de la cantine, comme

dans la paniére du travailleur de
force. OG le vin était de g degrés et
guotidien et, les jours de liesse, plus
lourd.

Retrouver (ou enfintrouverjunvin  °
léger, ultra-légeret ultra-savoureux
était-ce Dieu possible ? Certains vou-
laient le croire comme ce vieux mon-
sieurtiré a quatre épingles,inventeur de la macération carboni-
que, quiim’'emmena dans sa maison de Narbonne golter un Ara-
monde coteau de safabrication.« Vous aimez ? me demanda Michel
Flanzy.Eh bien,il ne pése pas g degreés ».

Michel Flanzy ne produisait que du vin expérimental, hors com-
merce. Frangois Pugibet, lui,dans sa campagne de la Colombette,
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aux portes de Béziers,élabore et commercialise a présentdesvins |

de g” qu'il a baptisés ses vins « Plume ».Je I'ai appris par les jour-
naux quim’ontappris aussique lesrats de cave et larépression des
fraudes essayaient de I'en empécher.Je leur souhaite bien du cou-

rage. Pugibet, rien ne I'a jamais arrété, qu'il sagisse de réinventer |
un vignoble repris a ses parents avec des cépages a son golt,de |

vaincre des sommets des Andes, de fabriquer un voilier ou de pre-
senter aux concours les plus exigeants des vins irreprochables. 1l
saitcequ'ilveutet ce qu'ilveut il saitle faire,iln'ade cesse que d'ap-
prendre, quitte a allervoir ailleurs, trés loin, ce que les autres font:
en Nouvelle-Zélande ou en Argentine,aux USA ou au Portugal,en
Toscaneouen Hongrie.

e ne décrirai pas ici 'usine a gaz que jai trouvée apres

avoirtraversé un chaiplein d'alignements de barriques de chéne

ol mirissent ses Chardonnay a médailles et ses incomparables |

Lledoner Pelut. Disons que ces structures en inox rappellent les
crackings ou le pétrole, par distillation fractionnée, se fait sans
plomb,super,gazole.lcic’est duvraivin de12a16 degrés de raisins
ultra-mars quise transforme envin léger d'un cété eten alcool de
l'autre.

Jaivulamachinerie puisj'ai gotté le vin.Les aromes sont |a, intacts
et frais,exaltés,longs,durables.Le Chardonnayest resté Chardon-
nage pour le blanc;le grenache, pour le rosé cuisse de nymphe, pa-
reil ; le mariage du grenache et de la syrah donne un beau et bon
rouge.

Pugibet et ses emuies vont-ils remettre a lamode un vin-boisson |

qui soit en méme temps de plaisir? Je le leur souhaite. tt de faire

rouler leurs tracteurs et leurs bagnoles a l'alcool superflu. Amon |
avis, c'est pour bientét. Les reglements sont toujours obligés de |

suivre le progres.



