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La Colombette propose un vin A boire trés frais.

mausseux [éger a 9%.vol issu de
cépages résistants originaux.
Bouche aux intenses ardmes de

Se conserve 2 ans maximum.
A déguster aussi bien

au cours d'un apéritif que
d'un repas.
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e i = fruits frais, délicieusement
T — 1 soulignée par de fines bulles.

Ce vin rosé haut de gamme est le résultat du travail innovant de Vincent et Frangois Pugibet sur la
désalcoolisation du vin et sur de nouveaux cépages résistants naturellerment résistants aux mala-

dies de la vigne. Ces variétés permettent une viticulture sans aucun pesticide. Fini le cuivre, le
soufre et les molécules de synthése !

Forte d'un savoir-faire parfaitement maitrisé, la famille Pugibet place au coeur de son travail
I'glaboration de « Grands Vins » dont la faible teneur en alcool permet de révéler des saveurs

oubliées. Ce savoir-faire et les aspirations innovantes de Frangois et Vincent Pugibet nous offrent
aujourd’hui ce Rose effervescent léger et engage.



