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Un Chardonnay sans alcool, authentique et soigneusement élaboré, sans arômes
ajoutés, qui restitue fidèlement l’expression du cépages et le plaisir d’un vin rosé
traditionnel, mais sans alcool. Idéal pour celles et ceux qui recherchent une
alternative exigeante, sans faire de compromis sur le goût.

Depuis 1890, quatre génération successives ont perpétué la tradition vigneronne au 
sein du Domaine La Colombette. Depuis le début des années 2000, la Famille Pugi-
bet, toujours fidèle à son esprit de pionnier, commence à désalcooliser ses vins 
traditionnels. De fil en aiguille, ils ont développé des vins sans alcool de grande 
qualité, sans arômes ajoutés, produits de A à Z au domaine familial. Une nouvelle 
manière de se faire plaisir, à table, à l’apéritif, entre amis et en famille !

NV

Vin blanc désalcoolisé

Chardonnay 

0% vol.

Durée minimale : 2 ans
après embouteillage

Ce Chardonnay sans alcool
dévoile une robe jaune pâle
lumineuse. Au nez, des notes
de fruits à chair blanche et
d’agrumes sont relevées d’une
touche florale délicate.
En bouche, l’attaque est
fraîche et équilibrée, la texture
souple et harmonieuse, avec
une finale nette et légèrement
minérale.

À servir entre 8 et 12 °C.
À déguster dès aujourd’hui.
À conserver jusqu’à 2 ans, à
l’abri de la lumière et des
variations de température.
Ce Chardonnay sans alcool
accompagne idéalement
poissons et crustacés, et
sublime également vos
déjeuners et moments de
convivialité. 

COLOMBETTE ZERO - BORN TO BE FREE

Vin blanc désalcoolisé - 0%


